TOAST MED SNEGLE

Opskrift af Gorm Wisweh's fra TV2 Go'Margen Danmark

Ingredienser

» 150 g snegle (ca. 24-28 stk)

+ 1 bdl persille

# 1 stk flot red peberfruagt

» 4 fed hvidlog

+ 40 g smuttede mandler

+ 1 dl parnod il Rambering

= 25 gsmer

= [idt frisk purlog t pynt

s 4 skive daggammelt brod (fx ciabatta eller ign.)
« glvenolie

Tilberedning

1. Snaglende skylles og duppes terme

2 Mandlerne halveres, persille hakkes, paberfrugt skeeres i sma tern og hvidleg i tynde skiver
3. Varm idt olivenclie op pa en pande

Smid snaglende pa panden, nar dar er varme pa og rist dem i 1-2 min

Tisa 54 de smd tern af peberfrugt og mandlarme. Rist videre ved hoj varme i 2-3 min.
Ttz hvidleg ¢g vend rundt el par gange og tilsat & pemod &g anizEnd

Kast det hele godt undl. mens der lamberes

Mar lammerme har lagl sig, kemmeas smar 0g persille ved og dst bruser godi ap

Server lunf pa ristet brod smurt med olivenolie. Pynt med fintsnittet purfag
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